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BrauBeviale 2024: Vorschau   BrauBeviale 2024: Preview
Was ist BrauBeviale 2024: Vorschau?
 ■ Zusammenstellung von Vorberichten (Neuheiten, 
  Unternehmensdarstellungen, Produktinformationen etc.) 
  der Aussteller
 ■ Dient als Messeführer für die Besucher
 ■ Sonderausgabe von BRAUWELT und 
  BRAUWELT International daher zweisprachige 
  Veröffentlichung in Deutsch und Englisch

Wen erreicht BrauBeviale 2024: Vorschau?
 ■ Über 17 000 Leser weltweit

Wer kann dabei sein?
 ■ Alle Aussteller der BrauBeviale 2024

Warum sollte man dabei sein?
 ■ Ihre Informationen erreichen Ihre Kunden bereits im 
  Vorfeld der Messe und während des Messebesuchs

Wo wird Ihr Vorbericht platziert?
 ■ Platzierung der Vorberichte richtet sich nach den 
  Ausstellerhallen, innerhalb dieser Zuordnung 
  alphabetisch nach Firmen
 ■ 1. Heftteil in Deutsch und 2. Heftteil in Englisch 
  (pro Sprache je 1/2 Seite)

Was kostet die Teilnahme?

What is BrauBeviale 2024: Preview? 
■ A compilation of previews from the exhibitors  
 (news, company presentations, product
 information  etc.)
■ Useable as a fair guide for the visitors 
■ Special edition of BRAUWELT  and  
 BRAUWELT International, therefore bilingual publication 
 in German and English

Who can be reached with BrauBeviale 2024: 
Preview?
■ About 17 000 readers worldwide

Who can be involved?
■ All exhibitors of BrauBeviale 2024

Why should you be involved?
■ Your information reaches your clients already before the fair   

and during the fair

Where will your preview be placed?
■ Placement will be according to exhibitor halls and within   

 each hall in alphabetical order of company names
■ 1st part of the journal in German and 2nd part in English

How much is the participation?

   

Erscheinungstermin: 07. November 2024  

Datenanlieferung
Textgröße: Deutsch und Englisch mit je
 1.500 Zeichen  

 (inkl. Leerzeichen)
Bild: je max. 1 / mind. 9 cm Breite / 
 300 dpi / CMYK 
Logo: je max.1 /  CMYK / 300 dpi
Datenanlieferung bis:  13. September 2024
 an Frau Martina Wehfritz; 
 wehfritz@hanscarl.com
 Bitte ordnen Sie die Bilder der je- 
 weiligen Sprachversion zu
 (Deutsch bzw. Englisch)

Date of publication:  November 07, 2024

Data delivery
Text length: German and English
 with 1,500 characters each
 (incl. spaces and punctuation)
Picture: max. 1 / min. 9 cm wide / 300 dpi
 CMYK each
Logo: max. 1 / CMYK /  300 dpi each
Data delivery by: September 13, 2024
 to Mrs Martina Wehfritz; 
 wehfritz@hanscarl.com
 Please indicate which image
 goes with which text (German
 or English)

  Wichtige Informationen / Important facts



GBH – Gruppe Bio 
Hopfen GmbH & 
Co.KG

Hopfengut 20
88069 Tettnang/DE
Halle 1
Stand 500
info@gruppebio.de

Die Gruppe Bio Hopfen GmbH 
& Co.KG ist ein von Bio-Hop-
fenpflanzern geführtes Unter-
nehmen mit dem Ziel, Brauerei-
en mit ökologisch hergestelltem 
Hopfen zu versorgen.

Die Gruppe Bio Hopfen 
fungiert dabei als Bindeglied 
zwischen landwirtschaftlichen 
Biobetrieben und der Brauwirt-
schaft. Qualität und ökologi-
scher Mehrwert stehen dabei im 
Mittelpunkt!

Mit über 10 verschiedenen 
Hopfensorten bietet die Gruppe 
Bio Hopfen ihren Kunden Aus-
wahl und Flexibilität. Zum Sor-
tenspektrum gehören alte Land-
sorten genauso wie Aroma- und 
Flavorsorten, die als hochwerti-
ge Hopfenprodukte in Form von 
Bio-Rohhopfen (Doldenhop-

fen) in RB60, Bio-Pellets Typ 90 
oder Bio-Grünhopfen zur Verfü-
gung stehen.

Auch in Bezug auf das Zertifi-
zierungsmanagement bietet die 
Gruppe Bio Hopfen ihren Kun-
den Flexibilität und ist Partner 

von Bioland, Naturland und Bio-
suisse. Wenn Sie sich für ökolo-
gisch produzierten Hopfen und 
unsere Gruppe Bio Hopfen in-
teressieren, dann freuen wir uns 
über einen Besuch an unserem 
Messestand.

Hop France 
by Comptoir Agricole 

35 route de Strasbourg
67270 Hochfelden/FR
Halle 1
Stand 400
www.hops-comptoir.com

Hop France ist das führende Un-
ternehmen für Hopfen in Frank-
reich mit feinen Aromahopfen 
wie Strisselspalt, der edlen eu-
ropäischen Landrassensorte.

HopFrance bietet neue Hop-
fensorten aus seinem Zuchtpro-
gramm an.

Aramis wurde entwickelt, 
um eine knackige, nicht anhal-
tende Bitterkeit und ein verfei-
nertes Aroma zu bieten. Er ist 
würzig, kräutig und leicht zit-
rusartig.

Triskel verleiht dem Bier de-
likate Noten von Trauben, Mira-
bellen und Karamellcreme.

Barbe-Rouge wurde wegen 
seiner Rote-Früchte-Aromen 
ausgewählt. Man erhält Eindrü-
cke von Erdbeermarmelade und 
Himbeere.

Mistral erkundet die Fami-
lie der Zitrusfrüchte dank sei-
ner Mutter Cascade. Er wird 
mit dem Aroma von Kumquat, 
Mango und Passionsfrucht be-
schrieben. Im Bier bekommt 
man Aromen von Rose, Melo-
nen und Litschi.

Elixir ist ein Hopfen mit No-
ten von tropischen Früchten, 
überwiegend Orange und Man-
darine. Ideal für IPA’s, NEIPA’s, 
hopfige Lager oder Pale Ales.

Biere mit Elsässischem Hop-
fen zeichnen sich aus durch „Fi-
nesse“ und Komplexität.
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Destilla GmbH

Erninger Str. 2
86720 Nördlingen/DE
Hall 1
Booth 423
www.destilla.com

Nature is full of flavors and es-
sences. Destilla is full of nature. 
True to this motto we have been 
an experienced flavor provider 
and partner of the global bever-
age industry for more than 50 
years.

Destilla guarantees good 
taste based on the highest qual-
ity standards. In the heart of 
Germany, our qualified staff 
produces flavors, extracts, dis-
tillates and other raw materials 
for the whole beverage industry. 
FSSC 22000, HACCP, organic, 
halal and kosher requirements 
are integral parts of our product 
philosophy. As a family-owned 
company we combine tradition 
and innovation.

At Destilla every application 
is a flavour sensation: We are 
experts in beverages and know 
how to whet people’ s appetite 
for tasting beer mixes, spirits, 

energy- and soft-drinks, wine 
cocktails and more.

Experts with a good feel for 
new trends develop individual 
recipes to suit our customers’ 
requirements. From the very be-
ginning of your product idea up 
to development and production 
as well as after-sales service, we 
are able to assist in every matter. 
Including legal advice, packag-
ing and quick lead times.

This year’s motto is: “Shake 
up your senses”. We create mul-
tisensorial experiences for curi-
ous and adventurous consum-
ers. We give a new twist to an 
herbal liqueur by turning it into a 
soft drink and convert an herbal 
soft drink into a beer. We turn 
candies into liqueur and deliver a 
movie theater feeling in a bottle. 
We are looking forward to your 
visit on our booth!

dsm-fi rmenich

Alexander Fleminglaan 1
2613 AX Delft/NL
Hall 1
Booth 455
www.dsm.com/
food-beverage

Where centuries-old tradition 
meets modern technology: Join 
dsm-firmenich at BrauBeviale, 
booth #1-455 to discover how to 
elevate your brewing journey.

Get familiar with our ‘star-
ingredient’ on-stand, Brewers 
Clarex®, a remarkable enzyme 
that has set the benchmark for 
precision and quality in brew-
ing for 15 years. With unrivaled 
stabilizing, water and energy 
conservation, and waste-reduc-
ing properties, Brewers Clarex® 
reveals fresh opportunities to 
tackle contemporary challeng-
es, while always honoring the 
timeless art of brewing.

Beyond individual ingre-
dients, show attendees are 
invited to connect with our 
formulation experts to dis-
cover how multisensorial 
experiences can address key 
consumer trends in premiu-
mization, moderation and 

well-being. Experience the 
transformational power of 
our flavors, taste modula-
tion, masking and mouth-
feel solutions to address 
organoleptic challenges, un-
lock no/low alcohol bever-
ages and deliver functional 
properties that meet con-

sumer desire for well-being. 
We’re getting excited, are you? 
The dsm-firmenich team is 
ready to support your brewing 
ambitions, whether your focus 
is taste, texture, sustainability or 
efficiency. Be sure to add a stop 
to booth #1-455 to your itinerary 
at BrauBeviale 2023!
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Beispiel Deutsch /
Example German

Beispiel Englisch /
Example English

PREVIEW | BrauBeviale 2024
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VORSCHAUPREVIEW
in Kooperation mit YONTEX
in cooperation with YONTEX

www.brauwelt.com/de • www.brauwelt.com/en

BRAUWELT
INTERNATIONAL

Ja! Wir buchen Ihr Service-Paket Deutsch 
und Englisch für 649 € zzgl. MwSt.!

Yes, we‘d like to order the service-package Ger-
man and English for 649 € plus VAT!

+49 (0) 911/9 52 85-36
+49 (0) 911/9 52 85-48
anzeigen@hanscarl.com

Ihre Bestellung für die
„BrauBeviale 2024: Vorschau“

Your order for
“BrauBeviale 2024: Preview“

Anmeldeschluss: 13. September 2024 Closing date: September 13, 2024

Es gelten die allgemeinen Geschäftsbedingungen
laut Mediadaten 2024.

General terms and conditions apply according to the media
information 2024.
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